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amore, convivialità e buona cucinaamore, convivialità e buona cucina

E n  c a s  d ’ i n t o l é r a n c e  o u  d ’ a l l e r g i e  a l i m e n t a i r e  v e u i l l e z  e n  i n f o r m e r  l e  p e r s o n n e l



2 boules de riz frites : ragù et cacio e pepe  
7,90€D U O  D ’ A R A N C I N I  

A N T I P A S T I
PETITES PORTIONS À PARTAGER ... OU PAS 

Caponata : sauce tomate, aubergines frites,
olives, câpres. Servie avec son pain maison

4,50€C A P O N A T A  S I C I L I A N A

Mortadelle, jambon cru Italien et Bresaola
7,00€T R I O  D E  C H A R C U T E R I E

Beignets de fleurs de courgettes, billes de
mozzarella panées, crevettes, moules et
calamars frits, arancini. 

15,00€F R I T T O  M I S T O

125g. Salade, tomates et vinaigre balsamique 
8,90€B U R R A T A  
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Glace à la fleur de lait

P I Z Z A  J A M B O N  &  M O Z Z A R E L L A 7,90€

G L A C E  F I O R E  D I  L A T T E

+  1  S U R P R I S E  &  1  B O I S S O N  

M E N U  B A M B I N O jusqu’à 10 ans

Mortadelle, Bressaola, jambon cru, jambon blanc
et Spianata piccante. 

15,00€P L A N C H E  C H A R C U T E R I E

Gorgonzola, Taleggio, Pecorino nature, Scamorza
affumicata, pecorino au poivre, burrata.  

15,00€P L A N C H E  F R O M A G E

À  P A R T A G E R 2-3 personnes



F O R M A G G I

T A R T U F O

P A R M I G I A N A

M A R G H E R I T A

Sauce tomate, aubergines frites, Burrata, Pecorino et basilic 
14,50€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic

Mozzarella fior di latte, jambon, champignons, œuf

Mozzarella fior di latte, Taleggio, Gorgonzola, Ricotta fraiche, basilic
16,50€

14,90€C A L Z O N E

Crème de truffe à la ricotta, mozzarella fior di latte, jambon à la truffe,
stracciatella, huile à la truffe, basilic 

17,50€

Crème ricotta, mozzarella fior di latte, mortadelle, éclats de pistache,
Burrata, pesto et basilic

15,90€N O N N O  P I ’

Sauce tomate, roquette, jambon cru Italien, Burrata, tomates séchées,
copeaux de parmesan et crème balsamique

15,90€A N G E L O

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Spianata piccante, ricotta, miel,
basilic 

14,50€D I A V O L A

Crème ricotta, mozzarella fior di latte, filet de thon Sicilien, Burrata,
tomates datterini jaunes, ricotta, oignons, basilic

14,50€T O N N A T A

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons 
13,90€A N T O N I A

11,00€

P I Z Z A
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33cm

M A R G H E R I T A  S I C I L I A N E
Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives noires

12,50€
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Pâtes, sauce tomates, aubergines frites, ricotta
râpée et basilic 

13,90€P A S T A  A L L A  N O R M A

Spaghetti, crème de truffe, burratina et parmesan. 
Fait à la minute, délai plus long. 

19,90€P A S T A  A L  T A R T U F O

Spaghetti, guanciale, jaune d'œuf, pecorino romano, poivre noir
15,00€P A S T A  C A R B O N A R A

Riz carnaroli, champignons de Paris, parmesan et amandes. 
Fait à la minute, délai plus long. 

L A S A G N E S  A L  R A G Ù

18,90€

14,90€

R I S O T T O  D I  P A R I G I

Aubergines, sauce tomate, mozzarella, parmesan, basilic
14,90€P A R M I G I A N A  

A U T R E S  P L A T S

P A S T A

Veau pané + accompagnement*

19,90€S C A L O P P I N A  A L L A
S I C I L I A N E

A C C O M P A G N E M E N T S *

Sauce tomate, aubergines frites, olives et câpres

salade verte, vinaigre balsamique, parmesan

+ 2,00€

S A L A D E  V E R T E

C A P O N A T A

Pommes de terre, huile d’olive, romarin, ail, sel
+ 2,00€P A T A T I N E  A L  F O R N O

C R O Q U E T T E S  D I  P A T A T I N A
M O Z Z A R E L L A  

V I A N D E S



Mascarpone, café, biscuits imbibés, cacao 
6,00€T I R A M I S Ù  C A F É

Brioche moelleuse au beurre, parfumée à la fleur
d’oranger, glace vanille, coulis de pistache 

7,00€B R I O C H E  S I C I L I A N A

Glace à la fleur de lait avec topping au choix :
pistache ou Nutella

6,00€G L A C E  F I O R E  D I  L A T T E

Pistache, citron, framboise, chocolat
5,00€G L A C E  G R O M

D E S S E R T S
TI AMO RAMISÙ 

Pâte croustillante, ricotta sucrée. Au choix :
écorces d’orange confites, éclats de pistache ou
pépites de chocolat

6,00€C A N N O L O  “ M A X I ”

Choux, crème pâtissière, nappage : 
Chocolat 
Pistache

7,00€P R O F I T E R O L E S

Mascarpone, biscuit imbibé, saveur surprise
selon l’inspiration du jour

7,00€T I R A M I S Ù  D U  M O M E N T
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Sorbet citron, Limoncello, meringue légère
6,50€F L Û T E  G L A C É E  L I M O N C E L L O

3,00€C A N N O L O  “ P I C C O L O ”



Mortadelle, jambon cru Italien et bresaola
T R I O  D E  C H A R C U T E R I E  

Caponata : sauce tomate, aubergines frites,
olives et câpres. Servie avec son pain maison 

C A P O N A T A  S I C I L I A N A

M E N U
UNIQUEMENT LE SOIR

Aubergines, sauce tomate, mozzarella, parmesan, basilic
P A R M I G I A N A  

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc,
champignons 

A N T O N I A

Glace à la fleur de lait avec topping au choix : pistache
ou Nutella

G L A C E  F I O R E  D I  L A T T E  

Pâte croustillante, ricotta sucrée. Au choix :
écorces d’orange confites, éclats de pistache ou
pépites de chocolat

C A N N O L O  “ M A X I ”
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22,90€

L A S A G N E S  A L  R A G Ù

OU
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Sélection du jour 

C H A R C U T E R I E  E T  F R O M A G E  À
V O L O N T É  

P I Z Z A S  À  V O L O N T É  

B U F F E T  À
V O L O N T É
UNIQUEMENT LE MIDI

U N  P L A T  D U  J O U R  

Pour 3,00€ de plus 
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16,90€

U N  D E S S E R T  D U  J O U R  


